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Eingangsstempel

Gesunde Küche 
Projektanmeldung 

Amt der Oö. Landesregierung  
Direktion Soziales und Gesundheit 
Abteilung Gesundheit 
Bahnhofplatz 1  
4021 Linz

SGD-Ges/E-23   

1.  Betrieb

1.1 Bezeichnung  

1.2 Anschrift Straße    Nummer  

PLZ    Ort 

1.3 Kontaktdaten Ansprechperson   

E-Mail   

Telefon 

1.4 Verpflegung Es werden (auch) Kinder und / oder Jugendliche verpflegt? 

 Ja  Nein

Bitte vollständig ausfüllen und Zutreffendes auswählen (  = eine Auswahlmöglichkeit,) 

Unterlagen bitte nur in Kopie vorlegen – Originale können nicht retourniert werden! 

2.  Rechnungsempfänger

2.1 Kontaktdaten Ansprechperson   

E-Mail   

Telefon   

2.2 Anschrift1 Straße    Nummer  

PLZ    Ort 

1 falls abweichend vom Betrieb

3.  Bestätigung

   
 Ort, Datum Unterschrift

Stand: Oktober 2021

https://www.land-oberoesterreich.gv.at/68525.htm
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Nach Einlangen des ausgefüllten Anmeldeformulars (zum Download unter www.gesundes-oberoesterreich.at – Gesunde Küche 
– Downloadbereich) wird sich die regionale Beratungskraft mit der Kontaktperson des Betriebes in Verbindung setzen.

Folgende Unterlagen sind für die Beratungskraft bereitzuhalten:

1. Speisepläne / Speisekarte:
• Gemeinschaftsverpflegung: 

aktueller Speiseplan für 4 aufeinander folgende Wochen - 
Mittag- und Abendessen sowie Frühstücks- und Getränkeangebot für alle Zielgruppen, die verpflegt werden

• Gastronomie: 
aktuelle Speisekarte sowie Tagesgericht-Pläne (falls zusätzlich angeboten) für 4 aufeinander folgende Wochen inklusive 
Getränkeangebot sowie Frühstücks- und Jausenangebot und Pläne für Kinderbetreuungseinrichtungen

Hinweis: Speisepläne ohne Feiertage sind zu bevorzugen.

2. 10 Rezeptbeispiele
• 1 x Gebundene Suppe

• 4 x Vegetarische Gerichte

• 1 x Fleischgericht

• 1 x Fischgericht

• 1 x Süße Hauptspeise

• 1 x Dessert auf Basis von Milchprodukten

• 1 x Kuchen

Bitte geben Sie Folgendes bei den Rezepten an:
• Rezeptname

• Anzahl der Portionen

• Angabe aller Zutaten

• Genaue Mengenangaben – auch bei der Öl- und Fettmenge (in g, ml oder EL)

• Fettgehalt bei Milchprodukten, „Vollkorn“ bei Mehl, ...

• Beschreibung der Zubereitung

Hinweis: Eingereichten Rezepte werden im Bedarfsfall interessierten Betrieben oder auf der Webseite Gesundes Oberöster-
reich zur Verfügung gestellt. Falls Sie das nicht wünschen, geben Sie dies der Beratungskraft bekannt.

Hinweis zum Datenschutz:
Die von Ihnen angegebenen Daten werden von der Abteilung Gesundheit zur Qualitätssicherung, Optimierung unserer Dienst-
leistungen und Prozesse verwendet. Weitere Informationen zum Datenschutz finden Sie unter:  
www.land-oberoesterreich.gv.at/datenschutz.htm

Kontakt / Einreichung
Für Rückfragen oder zum Einreichen des Formulars:
• Anschrift Amt der Oö. Landesregierung  

Direktion Soziales und Gesundheit  
Abteilung Gesundheit 
Bahnhofplatz 1, 4021 Linz

• Telefon (+43 732) 77 20-141 33

• Fax (+43 732) 77 20-21 43 55

• E-Mail  post@gesundes-oberoesterreich.at

Unterlagen für Modul 1 „Gesunde Küche“ 

http://www.gesundes-oberoesterreich.at
http://www.land-oberoesterreich.gv.at/datenschutz.htm
mailto:post%40gesundes-oberoesterreich.at?subject=
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